PREGATIRE ECHIPAMENT PR 50

Dulap de mentinere la cald universal de inalta
densitate Frymaster

Modelele UHC-HD

Sarcini de intretinere zilnica Model UHC-HD, 6 randuri
PR 50  Curatare UHC .
A. Intrerupator alimentare. B. Rand. C. Port USB. D. Buton de comanda principal.
Sarcini de intretinere anuala E. Buton temporizator element. F. Buton timp/temperatura. G. Buton mod réand.

PR 50  Curitare ventilatoare de

evacuare a aerului si a
placii de circuite
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/\ Pericole

Aceste pictograme va avertizeaza privind un posibil pericol de ranire.

Alerte echipament

Cautati aceastd pictograma pentru a afla cum sé evitati deteriorarea echipamentului in
timpul efectuarii unei proceduri.

819-6754 © Sfaturi

Cautati aceasta pictograma pentru a afla sfaturi utile privind modul de efectuare a unei
proceduri.
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Curatare UHC Zilnic

De ce Pentru a mentine eficienta plitei si pentru a reduce pericolul de contaminare cu alte produse

Timp necesar 30 de minute pentru pregétire 15 minute pentru executie

Perioada din zi Dupa inchidere Pentru restaurante cu program non-stop: in timpul perioadelor

cu mai putini clienti
Pictograme de Substante chimice A Suprafete fierbinti Obiecte/suprafete ascutite

avertizare privind
pericolele

Instrumente si consumabile

N L

Perie, UHC Solutie de Galeata, prosoape Galeata, prosoape
superconcentrat curate si murdare
universal McD All- dezinfectate

Purpose Super
Concentrate (APSC)

Procedura

1  Pregititi UHC pentru curatare si
lasati-l s@ se raceasca.
Aduceti UHC in ,,CLEAN
MODE” (MODUL DE
CURATARE) si indepirtati toate
tavile si grilajele. Pe afisaj apar
alternativ mesajele CLEAN
(CURATARE) si Not Safe Yet
(fnca nu este sigur).

Lasati UHC sa se riceasca.

Suprafete fierbinti
Nu incercati sa curatati UHC cat
este cald.

€ sfat

Duceti tavile si grilajele UHC la
chiuveta din spate pentru a fi
curatate.

2 indepértati reziduurile care se pot

Curatati compartimentele UHC.
Infasurati peria UHC intr-un
prosop curat si dezinfectat,
inmuiat in McD APSC. Utilizati
peria infasurata pentru a curata
partea superioard si cea inferioara
a fiecarui compartiment.

Substan;e chimice

Solutie dezinfectanta, McD APSC

Alerté echipament

Nu utilizati alte produse de
curatare. Acestea pot deteriora
comenzile.

Stergeti compartimentele cu un
prosop curat si dezinfectat.
Stergeti fiecare compartiment cu
un prosop curat si dezinfectat
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de§prinQe. . infasurat pe peria UHC. N
Utilizati peria UHC pentru a =)
impinge firimiturile si reziduurile 114
care se pot desprinde prin partea L ) —
opusd a UHC. Curatati exteriorul UHC.
Stergeti exteriorul intregului
. . UHC cu un prosop curat si
Alerta echipament dezinfectat imbibat pana la
Nu utilizati lavete neabrazive, saturatie cu McD APSC.
raclete sau alte perii. Acestea pot
deteriora suprafata.
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Curatarea ventilatorului de evacuare a aerului

si a placii de circuite

De ce Pentru a mentine racirea adecvatd a componentelor electronice
Timp necesar 2 de minute pentru pregatire 30 de minute pentru executie
Perioada din zi Dupa inchidere Pentru restaurante cu program non-stop: in timpul perioadelor
cu mai putini clienti
. Substante Suprafete Manipulare Obiecte/suprafete
Plctograme c.le_ A chimice AElectricitate fierbinti A manuala A ascutite
avertizare privind
pericolele

Instrumente si consumabile

Instrumente furnizate
de tehnician

Procedura

NUMAI TEHNICIENI CALIFICATI 5 Accesati ventilatorul de evacuare.

Scoateti 8 suruburi din panoul superior. Utilizati o cheie sau o
surubelnitd tubulara de 7/16-in. Asezati suruburile intr-un
recipient mic pentru a nu le lasa in locuri nepotrivite sau a le
pierde. Scoateti panoul superior.
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1 Efectuati toate procedurile de intreinere zilnica asupra UHC.
Aduceti UHC in ,,CLEAN MODE” (MODUL DE
CURATARE) si indepartati toate tavile si grilajele. Lasati
UHC sa se raceasca pana ce se afiseaza CLEAN
(CURATARE). Efectuati toate procedurile de intretinere
zilnica.

Manipulare manuala

A Suprafete fierbinti Daca demontati dulapul din pozitia sa fixa pentru

N . R dezasamblare si curatare, UHC necesita cel putin 2 persoane.
Nu incercati sa curatati UHC cat este cald. 4 ’ pu P

6 Curatati paletele ventilatorului de evacuare a aerului.
Stergeti paletele fiecarui ventilator de evacuare a aerului cu
un prosop curat si dezinfectat pe care s-a pulverizat solutie
McD APSC. Nu permiteti prosopului umed sa intre in contact
A Electricitate

2 Decuplati cablul de alimentare UHC.
Scoateti stecarul UHC din priza de perete.

cu nicio conexiune electrica.

Nedeconectarea alimentdrii electrice de la priza de perete Substante chimice

poate provoca rani grave sau moartea. Intrerupatorul de Solutic dezinf;ectanté McD APSC
alimentare din UHC nu deconecteaza in intregime ’ ’
alimentarea electricd a dulapului.
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7 Puneti la loc panoul superior si panourile laterale.
Puneti la loc panoul superior. Introduceti si strangeti cele 8
suruburi. Puneti la loc panourile laterale. Introduceti si
strangeti cele 2 suruburi de pe fiecare latura.

3 Scoateti panourile laterale.
Scoateti 2 suruburi din fiecare panou lateral cu o surubelnita

Phillips. Puneti suruburile deoparte. Scoateti panourile g
laterale din UHC. S
4 indepirtati praful de pe plicile de circuite cu o perie.

Utilizati o perie antistatica fara praf pentru a indeparta cu

atentie praful de pe placile de circuite de pe partea stangd a

UHC.
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